
ADIN S.A. es una empresa dedicada a servicios de Secado Spray y Mezclado de 
Polvos de Aditivos e Ingredientes para la Industria Alimenticia. La Alta Dirección 
asegura que la Política de Calidad e Inocuidad sea comprendida, aplicada, 
mantenida y comunicada a todos los integrantes de la Empresa para conformar 
un Sistema de Gestión de Inocuidad, y que mediante esta se comprometa a:

 Establecer un Sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria en conformidad 
con los requisitos de la Norma FSSC 22000 en su versión vigente, a fin de 
mantener una cultura de calidad e inocuidad alimentaria en planta, y un fuerte 
compromiso en reducir la pérdida y desperdicio de alimentos dentro de la 
organización y nuestra cadena de suministro.

 Orientamos nuestros procesos a la prevención de causas que pudiesen 
afectar la inocuidad para asegurar que los productos se elaboren conformes a 
las especificaciones establecidas garantizando la calidad y el cumplimiento 
de los requisitos legales y reglamentarios aplicables a la actividad.

 Trabajar   continuamente   procurando   que   nuestros   clientes   e   interesados 
encuentren   en   nuestros   servicios   la   satisfacción   de   sus   expectativas   y 
necesidades,  apostando  siempre  a  generar  canales  eficientes  de 
comunicación tanto internos como externos.

 Disponer  de  los  recursos  necesarios:  humanos,  económicos,  de 
infraestructura y ambiente de trabajo necesarios para lograr la conformidad 
de los requisitos del cliente a fin de seguir los lineamientos hacia mejora 
continua.

 Capacitar   continuamente   a   nuestro   personal,   poniendo   énfasis   en   los 
conceptos   relativos   a   la   inocuidad   alimentaria,   calidad   de   servicios   y 
procesos, mejora continua, higiene y seguridad y al cuidado responsable del 
medio ambiente.

La Alta Dirección se compromete a mantener actualizada esta política para 
asegurar que la misma es entendida, implementada, difundida y mantenida en 
todos los niveles. 
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